
秀珍菇(Pleurotus geesteranus Singer.)隶属于
真菌门 (Eumycota)，担子菌纲 (Basidiomycetes)，伞
菌目 (Agaricals)，侧耳科 (Pleurotaceae), 侧耳属 (
Pleurotus)。形态纤小优美，鲜嫩可口，并含有人体
所需的 8种氨基酸，营养十分丰富且有保健功能，
因此成为新兴的食用菌新秀、时尚珍菇，颇受国内
外市场的欢迎。近年来，南方部分省已得到一定的
推广。广西秀珍菇生产发展迅猛，种植面积不断扩
大，鲜菇总产量居全国第三位。NAA即 ɑ- 萘乙
酸为植物生长调节剂，是一种外源生长激素，有助

于微生物的顶端生长和极性运输，可刺激胞外酶

的活力，促进菌丝生长、加粗。维生素是大多数真
菌菌丝生长发育的必需因子，对菌丝生长和胞外

酶活性也有刺激作用，秀珍菇菌丝生长除需要碳

源、氮源、能源和无机盐之外，维生素对秀珍菇菌
丝生长发育具有重要作用。目前有关 NAA和维生
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素对于秀珍菇菌丝生长影响的报导较少。本试验
探索不同浓度的 NAA和维生素 B1对秀珍菇菌丝

生长的影响，旨在为秀珍菇生产合理的添加 NAA
和 VB1提供参考。

1 材料与方法
1.1 供试菌种
秀珍菇母种来源于武汉市新宇食用菌研究

所。
1.2 供试材料

①PDA 培养基：马铃薯 (去皮 )200 g、葡萄糖
20 g、琼脂 20 g、水 1 000 mL。②NAA：上海曹杨
第二试剂厂。③维生素 B1：国药集团化学试剂有

限公司。
1.3 试验仪器及设备
手提式高压灭菌锅、培养皿(直径 90 mm)、三

角瓶、托盘天平、电子天平、移液管(1 mL、10 mL)、
量筒、烧杯、人工气候培养箱 (LRH- 250- GSI)、超
净工作台(SW- CJ- 2FD)等。
1.4 试验方法
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Abstract: Effect of the different concentration of NAA and VB1 on the mycelium growth of Pleurotus
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表 1 不同质量浓度 NAA 对秀珍菇菌丝生长的影响 mm/d

处理 重复Ⅰ 重复Ⅱ 重复Ⅲ 平均长速 菌丝密度 菌丝色泽长势
A 8.75 9.00 9.00 8.92 + 洁白、较浓密
B 9.41 9.33 9.17 9.30 ++ 洁白、较浓密、较粗壮
C 9.70 9.78 9.64 9.71 +++ 洁白、浓密、粗壮
D 9.10 9.22 9.17 9.16 ++ 洁白、较浓密、较粗壮
E 8.67 8.80 8.97 8.81 + 洁白、较浓密

表 2 不同质量浓度 NAA 对秀珍菇菌丝生长量方差分析(F测验)
变异来源 自由度 平方和 均方 F值 F0.05 F0.01

处理间 4 1.490 0 0.372 5 27.80** 3.48 5.99
处理内 10 0.139 9 0.013 4
总和 14 1.623 4

表 3 不同质量浓度 NAA 对秀珍菇菌丝生长量比较(Q测验法)
处理 均数 Xi- 8.81 Xi- 8.92 Xi- 9.16 Xi- 9.30
C 9.71 0.90** 0.79** 0.55** 0.41**
B 9.30 0.49** 0.38* 0.14
D 9.16 0.35* 0.24
A 8.92 0.11
E 8.81

注：D0.05=0.31，D0.01=0.41

1.4.1 基础培养基(PDA培养基)制备
选择新鲜质量较好的马铃薯(无病、未出芽、

不干缩)洗净去皮，挖去芽眼，切成薄片称取 200
g，加水 1 000 mL，煮沸 10～15 min，至酥而不烂
的程度，用 4～6 层纱布过滤一次，取其滤液，加
入琼脂 20 g，用小火加热至琼脂全部溶解，如果滤
液不足 1 000 mL需加水补足，煮沸后加入葡萄糖
20 g，搅拌溶解，pH 值自然。培养基趁热量取 29
mL分装于 250 mL锥形瓶中。
1.4.2 NAA对菌丝生长影响试验

NAA浓度分别设 A (CK)：0 mg/L、B：5 mg/L、
C：10 mg/L、D：15 mg/L、E：20 mg/L等 5 个浓度处
理，根据不同浓度，计算出各浓度的用量，配成不

同浓度的营养液。试验过程中加入 29 mLPDA培
养基，做 3 次重复处理，配制中 NAA各浓度扩大
30倍配制，以不加 NAA为对照。平板试验时取不
同浓度的 NAA各 1 mL，分别加入事先装有 29
mLPDA培养基的 250 mL锥形瓶中，然后进行常

规高压灭菌、在超净工作台上倒平板，每皿 10
mL，制成平板培养基，用经灭菌的直径为 6 mm的
打孔器，将培养活化的培养皿内秀珍菇菌丝菌落

顺次打孔，然后用接种针挑取圆形的菌丝块置于

各试验平板培养基中央，放于 25℃人工气候培养
箱中黑暗培养。接种后第 3 d，测量菌落外缘直径
并注意观察菌落长势和密度，连续测 5 d，计算出
每个处理的日平均生长量。
1.4.3 VB1对菌丝生长影响试验

试验方法同 1.4.2，并同时进行，所不同的是
用 VB1代替 NAA，VB1浓度分别设 0 mg/L、5 mg/L、
10 mg/L、15 mg/L、20 mg/L等 5个处理。

2 结果与分析
2.1 不同质量浓度 NAA 对秀珍菇菌丝生长的影
响

秀珍菇菌丝生长速度在不同质量浓度的

NAA培养基上有显著差异。试验结果见表 1。

从表 1 可看出，处理 C(10 mg/L)日平均生长
量为 9.71 mm/d，明显优于其它 4 种处理，菌落外
缘直径生长快且菌丝浓密。5 种处理的数据依次
为 8.92、9.30、9.71、9.16、8.81 mm/d，与 CK(处理
A)不添加 NAA比，除处理 E 低于 CK 外，其它均
好于 CK。由此可见，5～15 mg/L NAA可促进秀珍

菇生长，提高菌丝粗度和密度。但在 20 mg/L浓度
下对其生长有一定的抑制作用。
经方差分析(表 2)，试验各处理间达极显著水

平。多重比较(Q测验法)结果表明(表 3)，处理 C和
B与处理 E 之间、C与 A(CK)之间、C与 D之间差
异均达极显著，B与 A(CK)之间差异显著，处理 C

与 B之间差异不显著。
2.2 不同质量浓度 VB1对秀珍菇菌丝生长的影响

秀珍菇菌丝生长速度在不同质量浓度的 VB1

培养基上有显著差异。试验结果见表 4。
从表 4 可看出，处理 C质量浓度为 10 mg/L

的日平均生长量为 9.67 mm/d，明显优于其它 4
种处理，菌落外缘直径生长快且菌丝浓密。5种处
理 的 数 据 依 次 为 8.88、9.20、9.67、9.05、8.87
mm/d，与 CK(处理 A)不添加 VB1比，除处理 E(质量
浓度为 20 mg/L)与 CK生长量持平外，其它均好
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表 4 不同质量浓度 VB1对秀珍菇菌丝生长的影响 mm/d

处理 重复Ⅰ 重复Ⅱ 重复Ⅲ 平均长速 菌丝密度 菌丝色泽长势
A 8.70 9.02 8.90 8.87 + 洁白、较浓密
B 9.25 9.20 9.15 9.20 ++ 洁白、较浓密、粗壮
C 9.65 9.72 9.64 9.67 +++ 洁白、浓密、粗壮
D 9.05 9.00 9.10 9.05 ++ 洁白、较浓密、粗壮
E 9.05 8.80 8.75 8.87 + 洁白、粗密

表 5 不同质量浓度 VB1对秀珍菇菌丝生长量方差分析(F测验)

变异来源 自由度 平方和 均方 F值 F0.05 F0.01

处理间 4 1.299 0 0.324 8 25.54** 3.48 5.99
处理内 10 0.127 1 0.012 7
总和 14 1.426 1

表 6 不同质量浓度 VB1对秀珍菇菌丝生长量比较(Q测验法)

处理 均数 Xi- 8.87 Xi- 8.87 Xi- 9.05 Xi- 9.20
C 9.67 0.8** 0.80** 0.62** 0.47**
B 9.20 0.33* 0.33* 0.15
D 9.05 0.18 0.18
E 8.87 0.01
A 8.87

注：D0.05=0.30，D0.01=0.40

于 CK。由此可见，VB1对秀珍菇菌丝生长有促进作

用，提高菌丝粗度和密度。质量浓度达 20 mg/L时
对菌丝生长没有促进作用。
经方差分析(表 5)，试验质量浓度间差异达极

显著水平。多重比较(Q测验法)结果表明(表 6)，处

理 C 与处理 A (CK)、E、D、B 之间差异均达极显
著，说明 VB1质量浓度为 10 mg/L时对秀珍菇菌丝
生长的作用最大；B与 A(CK)、E之间差异显著，处
理 B与 D之间差异不显著。

3 小结与讨论
试验结果表明，在培养基中添加一定量的

NAA和 VB1对秀珍菇菌丝生长具有一定的促进作

用。因为 NAA是植物生长调节剂，可以诱导细胞
分裂和伸长，促进有机体的代谢活动，提高多种酶

的活性，促使菌丝对营养物质的吸收和利用，加快

菌丝生长；而 VB1是酸化酶及转酮醇酶的成分，与

蛋白质、氨基酸、糖类及脂类的生物合成和呼吸链
等重要代谢有着密切的关系。10 mg/L的 NAA和
VB1最适合秀珍菇菌丝的生长，菌丝长势旺盛、粗
壮、浓密，菌丝长速最高；但在较高浓度下，NAA

质量浓度达 20 mg/L时对秀珍菇菌丝有一定的抑
制作用，而 VB1质量浓度达 20 mg/L对秀珍菇菌丝
生长不起作用。在秀珍菇生产中，添加适量的
NAA和 VB1对提高产量、缩短生产周期具有一定
的意义。
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